


SOLUCIONES PARA EL 
LAVADO 

INDUSTRIAL 



SOLUCIONES 360° para bares, restaurantes, 

pastelerías, panaderías, heladerías, carnicerías, 

catering, industrias alimentarias, supermercados, fast 

food, marinas, hospitales. 

 

Desde la organización hasta el diseño, desde la 

producción hasta las ventas, pasando por la asistencia 

y los repuestos, todas las PERSONAS trabajan juntas 

para construir la fuerza de una empresa dinámica y 

confiable que está atenta a las necesidades del cliente 

todos los días. 
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Soluciones 360° 



La empresa existe desde 1967. Toda LA 

PRODUCCIÓN se realiza 100% en Italia a 

través de procesos industriales destinados a 

garantizar productos de excelente calidad 

técnica y de construcción. 

 

LA INNOVACIÓN es la base de todos 

nuestros procesos. Cada máquina está 

diseñada y construida para ofrecer la 

solución de lavado óptima: eficiente, 

confiable, orientada al ahorro de agua y 

energía, respetando y salvaguardando el 

medio ambiente. Soluciones eco-

sostenibles en el tiempo. 
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Desarrollo de lavado cada vez más orientado al 

sistema DIGITAL mediante conexión remota de las 

maquinas. Beneficios para quienes manejan la 

máquina con un mejor servicio técnico. 

 

SERVICIO Y REPUESTOS: fuerte apoyo a nuestros 

partners a través de documentación técnica 

relacionada con máquinas, operaciónes y 

mantenimiento. Todo apoyado por un servicio de 

repuestos gestionado 100% en Italia. 
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Repuestos 

originales  



LAS  SOLUCIONES 

  

 

 

 



LAVAVASOS  Y  LAVAVAJILLAS 

  

 GAMA  

 HSP  

 EASY  

 GAMA  

 CE 

 CLÁSICA 

 GAMA  

 ST E 

 CLÁSICA + 



LAVAVASOS  Y  LAVAVAJILLAS 

LAVABICCHIERI E LAVAPIATTI 

  

 GAMA TL 

 TOP 

 GAMA TL 

 TOP  

 con sistema  

 de ósmosis 



LAVAVASOS  Y  LAVAVAJILLAS 

LAVABICCHIERI E POLIVALENTI 

  

 GAMA  AP E 

 LAVAVASOS 

 ESPECIAL   

 CRISTALERĺA  CE 68 E 

 MAQUINA  MULTIUSOS 

  



MAQUINAS  DE  CAMPANA  

  

 GAMA HSP 

 EASY 
 GAMA  TOP                          

 MULTIUSOS 
 GAMA CAP 

 CLÁSICA 

 



LAVAOBJETOS  

  

 C 90 E 

 LAVAOBJETOS  COMPACTA 

 GAMMA  HD 

 LAVAOBJETOS  EASY 



LAVAOBJETOS = TOP, EN LÍNEA O PASANTES  

  

 GAMA EDI 

 TOP CON ABERTURA  

 FRONTAL 

 GAMA  EDI PASANTES 

 TOP CON ABERTURA 

 LATERAL 



TÚNEL  DE  LAVADO  

  

 GAMMA  HT-HTP-HB 
TÚNEL  DE  LAVADO  DE  ARRASTRE  DE  CESTAS  

 

  



MAQUINAS CON CINTA PARA OBJETOS Y PLATOS  

  

 GAMA  HGL 

 MAQUINAS  CON  CINTA  

 PARA  OBJETOS 

 GAMA  HFT 

 MACHINAS  CON CINTA  

 PARA  PLATOS 



 
 
 DESINFECCIÓN 



DESINFECCIÓN  

  
Todas las máquinas HOONVED 

consiguen la desinfección de la vajilla, 

con un lavado a 50-55 ° C, un aclarado a 

80-85 ° C y tiempos de contacto de 

acuerdo con la norma DIN10534. 

LAVADO 

50-55°C 

ACLARADO 

80-85°C 



   
   EFICIENCIA 
   ENERGÉTICA 
   ES 
   SUSTENTABILIDAD 
  



DESDE  EL  RECUPERADOR  HASTA  LA BOMBA DE CALOR 

  

  HRC  

  RECUPERADOR 

  DE  CALOR 

  PARA 

  GAMA TL . 

   

  +++ MEJOR    

         EFICIENCIA  

         ENERGÉTICA !  

   

 

  RCC 

  RECUPERADOR  DE  CALOR  PARA 

  MAQUINAS  DE  CAMPANA 

  +++MEJOR   EFICIENCIA  ENERGÉTICA ! 

 



DESDE  EL  RECUPERADOR  HASTA  LA BOMBA DE CALOR 

  

  

  HP 

  BOMBA DE CALOR  PARA  LAVAOBJETOS  Y  TÚNELES.   

  +++ AHORRO DE ENERGÍA HASTA EL 50% ! 



HPRS = ACLARADO  PROPORCIONAL  A  LA  VELOCIDAD   

  

  

  HPRS 

  ACLARADO  PROPORCIONAL  A  LA  VELOCIDAD 

  +++ AHORRO DE AGUA, ENERGÍA Y DETERGENTE HASTA UN 30%!  

   

 



HFC = SISTEMA “HOONVED FULL CONTROL”  

  

  HFC  

  SISTEMA “HOONVED  FULL  CONTROL” 

   PERMITE MONITOREAR EL CONSUMO DE ELECTRICIDAD Y AGUA, 

   INCLUYENDO HORARIOS Y  MANTENIMIENTO DIRECTO  

   DESDE SMART-PHONE, TABLET o PC! 

  

  +++ TECNOLOGÍA SOSTENIBLE: 

           GARANTIZA UN USO CONSCIENTE DE LOS RECURSOS AMBIENTALES ! 

           

 

HoonWeb 



SISTEMA BREAK TANK: LA DIFERENCIA EN EL ACLARADO 

ACLARADOCIACQUO  

    

 BREAK TANK:  

 VANTAJAS: 

 

 +++ ACLARADO A 

        TEMPERATURA 

        Y PRESION 

        CONSTANTE 

 

 +++ NINGUNA 

        CONTAMINACIÓN 

        AGUA DE LA RED 

 

 




